
 

 
 

14.07. – 17.07.26 
 

Menüsalat oder Melonenkaltschale mit Zitronenmelisse 
 
 

Menü 1 
Kalter, fein aufgeschnittener Schweinebraten 

auf Salatbeet  
mit marinierten Tomatenwürfeln, 
 Kürbiskernen und Kürbiskernöl 

25.80 
 

 
Menü 2 

 Gebratenes Forellenfilet 
auf Peperoniravioli an Peperonisauce 

dazu Saisongemüse 
26.80 

 
 

Menü 3 
Eisbergsalat an fruchtiger Cocktailsauce 

mit gekochtem Ei, Croûtons, Peperonistreifen,  
bunten Cherrytomaten und Sonneblumenkernen 

22.80 

 
 

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% Mwst. 

Herkunftsdeklaration: Schwein: CH /  Forelle: TU, Zucht / Brot: D 

 

Mittagsmenü 



 
Kleiner bunter Blattsalat 

5.80 
 

Kleine Tagessuppe 
5.80 

 

Lauwarme Artischocken 
11.00 

 

Crostini mit Oliven-Feigentapenade 
14.00 

 
 
 

Rindsfiletstreifen Stroganoff mit Butternudeln 
39.00 

 

Gebratene Schweineschnitzel mit Kräuterbutter 
serviert mit Pommes frites und Saisongemüse 

29.50 
 

Rindstatar mit geröstetem Hausbrot 
39.50 

 

Vegane Ravioli mit gebratenem Saisongemüse 
und gerösteten Haselnüssen 

22.00 
 

Cremiges Weissweinrisotto 
mit Tomatenwürfeln und Basilikum 

25.00 
 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. 8,1% Mwst. 

Herkunftsdeklaration: Rind :CH/ Schwein: CH / Rindsfilet: IRL  

Brot :DE / Eier: CH Freilandhaltung 

Hauptgänge Mittag 

Vorspeisen Mittag 


